
Salate &Vorspeisen  
Kleiner gemischter Salat

Thunfisch Salat 9, C, D 

mit Ei, Oliven und Spargel

Griechischer Salat 5, 13, B

mit Peperonis, Weichkäse,  
Oliven 9, Krautsalat und Zwiebeln

Salat nach Art des Hauses 
mit Geflügelstreifen, Knoblauch,  

Mozzarella B und Croutons A

Salat „Verdura“ 
mit gebratenen Zwiebeln, 

Champignons, Brokkoli, 
Parmesanspähnen und  

frischen Kräutern

Antipastiteller
mit wechselnden  

Saisonalen Produkten

Tomatensuppe

Französische Zwiebelsuppe 
auf Wunsch auch mit 

Käse überbacken

zu allen Gerichten reichen  
wir frisches Baguette A.

| 5,50 €

| 10,30 €

| 10,30 €

| 10,30 € 
 
 
 
| 10,30 € 
 
 
 
 
 
| 10,50 € 
 
 
 
| 4,40 € 
 
| 4,40 € 

| 5,40 €

vegetarisch vegan



Hauptgerichte
Baguette Käse/Schinken 20

belegt mit Remoulade,  
Salat, Tomate und Gurke

Baguette Caprese B

belegt mit Mozzarella, Tomaten, 
und Pesto, im Ofen überbacken

Gebackener Camembert A, B, C

dazu Baguette, Salat, Preiselbeeren, 
Butter und Sahne

Gebackener Weichkäse A, B, C

dazu Baguette, Salat, Preiselbeeren, 
Butter und Sahne

Ofengemüse B

mit Gemüse, Weichkäse und Olivenöl 
im Ofen gratiniert, dazu Baguette A

Wechselndes Tagesgericht

Chili con carne

Chili sin carne

Frittiertes Gemüse 13. A. J 
mit saisonalem Gemüse,  

2 Dips und Baguette

| 7,50 €

| 7,50 €

| 10,50 € 
 
 
 
| 10,50 € 
 
 
 
| 7,50 € 
 
 
 
| 8,00 € 
 
| 4,40 € 

| 4,40 €

| 10,00 €

vegetarisch vegan

Champignonrahmschnitzel A, B, C

mit Beilage nach Wahl

Pikantes Paprikarahmschnitzel A, B, C

mit Beilage nach Wahl

Pfefferrahmschnitzel A, B, C

mit Beilage nach Wahl

Schlemmerschnitzel A, B, C

mit Spargel, Champignons,  
Sauce Hollandaise und Käse 

gratiniert, dazu Beilage nach Wahl

Hausgemachtes Pulled PorkA, B, C

mit Jalapeños und Barbecuesauce
im Ofen mit Käse überbacken, 

dazu Beilage nach Wahl

| 12,20 €

| 12,20 €

| 12,20 €

| 13,80 € 
 
 
 

| 12,20 € 
 
 
 

 

Beilagen nach Wahl: Pommes, Kroketten, WedgesA  oder Reis.



| 12,20 €

| 12,20 €

| 12,20 €

| 13,80 € 
 
 
 

| 12,20 € 
 
 
 

 

Flammkuchen

vegetarisch vegan

Classic
 mit Zwiebeln, Speck 3, 20

und Crème fraîche A, B

Rustikal  
mit Zwiebeln, Lauch, Käse 

und Crème fraîche A, B

Kulinaria
mit Gorgonzola, Blattspinat,

Knoblauch und  
Crème fraîche  A, B

Dimi
mit Thunfisch, Weichkäse  

und Crème fraîche A, B, D

Gourmet
mit Lachs, Lauch, Käse
und Crème fraîche A, B, D

Greece
mit Peperoni, Oliven, Weichkäse  

und Crème fraîche 9, A, B

Italia
mit Tomaten, Käse, Basilikum,  

Zwiebeln und Crème fraîche A, B

| 9,50 €

| 9,50 €

| 9,50 € 
 
 
 

| 9,50 € 
 
 
 
| 11,00 € 
 
 
 
| 9,50 € 
 

| 9,50 € 

Bolognese
mit Bolognese und Käse A, B

Balkan
mit Sucuk, Paprika, frische 

Champignons, Zwiebeln, Käse 
und Crème fraîche 2, 5, 20, A, B

Hawaii
mit Käse, Ananas,  
Kochschinken und 

Crème fraîche 20, A, B

Vedura
mit mediterranem Gemüse

und veganer Aioli A

Vegan
mit Tomatensauce, frische 

Champignons, Artischocken,  
Knoblauch und Pesto A

Pulled Pork
mit Pulled Pork, 
Barbecuesauce, 

Jalapeños und Käse  A

| 10,00 €

| 10,00 €

| 10,50 €

| 9,50 € 
 
 

| 9,50 € 
 
 
 

| 11,00 € 
 
 

 

 



Burger & Fingerfood
Büz Burger 1, 2, 13, 14, A, B, C, L, M, N 

Veggie Burger A, N

Burger Mexico 1, 2, 13, 14, A, B, C, L, M, N 

mit Käse, Jalapeños, Salsa 
und Guacamole

Pulled Pork Burger A

mit Barbecuesauce,
dazu Coleslaw

Backfisch Burger 2, 13, A, C, D, M

mit pikanter Remoulade,  
dazu Krautsalat

Veganer Burger A

mit geschmorten Zwiebeln, 
Aubergine im Backteig,  

Ketchup und vegane Aioli

Beilagen
Pommes, Kroketten,  
Wedges A oder Reis

| 3,00 €

| 3,00 €

| 3,50 € 
 
 
 
| 7,00 € 
 
 
 
| 7,00 € 
 
 
 
| 7,00 € 
 

| 3,00 € 

vegetarisch vegan

Fingerfoodteller 1, 2, 13, A, B, L, N

mit Pommes oder Wedges,
Chickenwings, Chicken Nuggets,  

Mozzarella Sticks und drei 
Dips nach Wahl 

Chickenwings 2, 13, A, B, N

mit zwei Dips nach Wahl 

Chicken Nuggets 2, 13, A, B, N

mit zwei Dips nach Wahl 

Nachos
mit Jalapeños und Käse  
überbacken, dazu Salza  

und Sourcreme

Portion Wedges
mit einem Dip nach Wahl

Portion Pommes

| 10,50 €

| 7,50 €

| 7,50 €

| 6,60 € 
 
 
 

| 4,00 € 
 
 
| 3,30 € 

 

 

Tortellini a la Panna 20, B, C, D 

im Ofen gratiniert

Tortellini Pomodori 20, B, C, D

mit Tomatensauce und 
mediterranem Gemüse

im Ofen gratiniert

Pasta Quattro Formaggi 20, B, C, D

in cremiger Gorgonzolasauce mit 
Mozzarella, Gouda und Parmesan 

überbacken, dazu Salat

Spaghetti Bolognese
dazu Salat und Parmesan B

Spaghetti mit  
veganer Bolognese 

dazu Salat

Spaghetti mit 
Tomatensauce

dazu Salat

Pasta Pesto
mit frischen Tomaten,  

hausgemachtem Pesto 
und Parmesanspänen B

Dips
Mayonnaise C, L, M, Ketchup 2, L

Remoulade 2, 13, C, M, Sweet Chili 2,  
Sour Creme B, Salsasauce 13, 

Joppiesauce 1, 2, 13, 14, A, C, L, M

Nacho Cheese 1, 2, 7, B , Guacamole

| 0,30 €

| 0,50 €

| 1,00 €



| 10,50 €

| 7,50 €

| 7,50 €

| 6,60 € 
 
 
 

| 4,00 € 
 
 
| 3,30 € 

 

 

Pasta & Nachspeisen
Tortellini a la Panna 20, B, C, D 

im Ofen gratiniert

Tortellini Pomodori 20, B, C, D

mit Tomatensauce und 
mediterranem Gemüse

im Ofen gratiniert

Pasta Quattro Formaggi 20, B, C, D

in cremiger Gorgonzolasauce mit 
Mozzarella, Gouda und Parmesan 

überbacken, dazu Salat

Spaghetti Bolognese
dazu Salat und Parmesan B

Spaghetti mit  
veganer Bolognese 

dazu Salat

Spaghetti mit 
Tomatensauce

dazu Salat

Pasta Pesto
mit frischen Tomaten,  

hausgemachtem Pesto 
und Parmesanspänen B

| 8,50 €

| 9,20 €

| 9,20 €

| 9,20 € 
 
 
| 9,20 € 
 
 
 
| 8,40 € 
 
 
 
| 8,00 € 
 

Tagesdessert
 

Käsebrett
mit Weintrauben 

und Brot

| 3,00 €

| 10,00 €

 

Inhaltsstoffe/Allergene: 
1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoffe, 3. Nitritpökelsalz, 4. Nitrat, 5. Antioxidationsmittel, 

6. gentechnisch veränderte Organismen, 7. Geschmacksverstärker, 8. geschwefelt, 9. geschwärzt, 
10. gewachst, 11. Phosphat, 12. Süßungsmittel, 13. Zuckerart, 14. Phenylalinquelle, 15. abführend,  

16. chininhaltig, 17. koffeinhaltig, 18. bestrahlt, 19. Emulgator, 20. Nitrinpökelsalz+Nitrat
A. Gluten, B. Milch/Laktose, C. Eier, D. Fisch, E. Erdnuss, F. Krebstiere, H. Lupine, I. Weichtiere,  

J. Soja, K. Schalenfrüchte, L. Sellerie, M. Senf, N. Sesam, O. Schwefel/Sulfite

vegetarisch vegan


